Un percorso speciale alla scoperta dell'orchidea

Due fine settimana con la floricoltura Villalta per conoscere meglio il magico mondo dei fiori

L’affascinante mondo dell’or-
chidea, ma anche la duttilita
dei fiori, che possono trovarsi
bene pure a tavola, e 1'origina-
lita di una composizione flore-
ale da utilizzare per qualsiasi
occasione, soprattutto in vi-
sta del Natale. 2
Sono stati questi gli ingre-
dienti del primo weekend di
“Orchideein passerella”, I'ori-
ginale iniziativa della flo-
ricoltura Villalta di via del Pe-
dron a Pordenone, giunta alla
sesta edizione. Ernesto Villal-
ta ha accompagnato sabato i
gruppi di curiosi, appassiona-
ti e amanti dei fiori alla sco-
perta dell’orchidea in un per-
corso itinerante tra i vasi che
contenevano questo colorato
ed elegante fiore, mentre do-
menica c’e stata I'affascinan-
te lezione di cucina dello chef
Davide Busatto, di Padova,
che tra primule, begonie, cri-
santemi e rose ha cucinatove-
re prelibatezze. E ancora la
giornata & proseguita con il
maestro fiorista Daniele Betti-

Lo staff della floricoltura Villalta di via del Pedron

nidi Modena che ha condotto
i partecipanti’ a conoscere i
trucchi per realizzare un cen-
tro tavola floreale di successo.

«Ci piace T'idea che anche
nella stagione invernale si

possa scoprire qualcosa sui

fiori—ha spiegato Mario Villal-

ta che, assieme al fratello Er-
nesto, conduce la floricoltura
—. Abbiamo scelto le orchidee

perché sono la nostra passio-

I partecipanti all’iniziativa “Orchideain passerella”

ne. Ne coltiviamo parecchie e
ci siamo appassionati di que-
sti fiori. Ma da noi si possono
trovare un po’ tutte le specie».

“Orchidee in passerella”
non finisce qui. I prossimo

weekend ci saranno altri ap-
puntamenti conifiori. Sabato
& previsto un altro corso itine-
rante in serra a partire dalle
15, che si ripetera circa ogni
ora con gruppi di 10, mentre

domenica (alle 10 con ripeti-
zione alle 15) ci sara un appro-
fondimento sulle piante offici-
nali, dalla coltivazione
all’estrazione degli oli essen-
ziali con dimostrazione della
distillazione: un gruppo dira-
gazzi di Pordenone ha aperto
un’azienda per la produzione
di oli essenziali, portera alla
floricoltura un distillatore e di-
mostrera come estrarre le es-
senze da rosmarino e artemi-
sia. ;

Ci sara inoltre un approfon-
dimento sul mondo dei bon-
sai a cura dell’associazione
Amici del bonsai di Pordeno-
ne.
L’accesso a corsi € -appro-
fondimenti avverra sino a
esaurimento posti. E preferi-
bile prenotarsi chiamando al-
lo 0434-361055 oppure scri-
vendo una mail a info@villal-
tafloricoltura.it perché i posti
a disposizione vanno a ruba.
«La passione per la flo-
ricoltura ha radici lontane —
ha ricordato Mario — e parte
da mio papa Dino che oggi ha
85 anni e gira ancora tra le ser-
re. E stato lui a cominciare
questa attivita quando aveva
15 anni».

Laura Venerus
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